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GASTHAUS SCHWANEN

Catering — Partyservice - Events
2012

FOOD FOR FRIENDS
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Sie feiern - wir kochen!

Restaurant — Hotel — Hausbrennerei ~ Talstrasse 9 79780 Stiihlingen-Schwaningen
Naturpark Stidschwarzwald Tel.: 07744 5177 Fax.: 07744 1318
www.gasthaus-schwanen.de info@gasthaus-schwanen.de
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GASTHAUS SCHWANEN




Zum Aperitif, Mittagssnack & Stehempfang

Fingerfood Vorschldge ab 15St.: Preis pro Stick in €/2012

Blatterteigstangele & Schwarzwalder Schinken 1,20
Curry-Blatterteigtaschen 1,40
Blatterteigtaschen mit Champignons 1,40
Blatterteigfleuron mit Lachsmousse 1,40
Blatterteig-Schinkenschnecken 1,40
Gebackene Speckstrudel-Stangele im Glas serviert 1,00
Selbst gebackene Rosmarin-Grissini 1,20
Fleischkichle in der Pralinenspitze 1,60

Kleine Brotchen/Canapés garniert:

Krauterquark mit Radieschen 1,30
Geraucherter Puten-Schinken 1,50
Hausgeraucherter Wildschweinschinken 1,90
Rohe Schinkenstreifen 1,50
Salami 1,40
Camembert oder Brie 1,80
Emmentaler 1,50
Gerauchertes Forellenfilet 1,90
Pfeffer-Krautermakrelen 1,90
Hausgebeizter Lachs 2,30
Raucherlachs 2,30
Mini-SpiefBle mit

Trauben & Emmentaler 1,20
Tomaten, Mozzarella & Basilikum 1,40
Parmaschinken (oder Serano) & Melone 1,90

Rehwirstl & Silberzwiebel 1,90
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Matjes-Tartar auf Vollkornbrot 1,90
Gorgonzola auf WeiBbrot 1,90
Camembert auf Pumpernickel 1,90
,Obazda“ auf Vollkornbrot 1,90
Brie auf Pumpernickel 1,90
Clubsandwich mit Spief3, krossem Speck & Olive 3,40
Thuna-Sandwich 2,40
Windbeutel geflllt mit Ganselebermousse 3,90
Raucherlachs im Fladle & Meerrettich-Creme-fraich 2,90
in der Pralinenspitze

Kalbfleischbrat & Shitake-Pilze im Sesam-Strudelsackle 3,10
Mit Kalbstartar geflllte Mini-Paprika 3,10
Fingerfood nach Jamie Oliver:

Raucherlachscreme im Blatterteigpolster 3,50
Erdnussei-Tuff auf Pumpernickel 2,80
Thunfisch-Macadamia-Creme auf Schwarzbrot 2,80
Spargel-Kartoffelfritatta 2,80



Im Weckqglasle:
Gegrilltes, mediterranes Gemuise mariniert

(Zucchini, Auberginen & Paprika) 2,40
Knoblauch-Garnelen mit getrockneten

Tomaten & gerdsteten Pinienkernen 2,90
Gefllltes mediterranes Gemuse mit Frischkase geflllt 2,60
Pikanter Rindfleischsalat , Teufels Art" 2,60
Shrimps in Curry-Feigensauce 2,60
Pikanter Salat vom Tafelspitz 2,50
Griechischer Hirtensalat mit Feta-Kase 2,50
Thunfisch-Sashimi mit Avocado 2,90

Zum Dessert im Glasle:

Panna cotta mit Himbeercoullis 2,60
Karamelkopfle 2,60
Schokoladenmousse 2,60
Frischer Fruchtsalat 2,20
Erdbeer-Rhabarberkompott 2,20
Buttermilchlimonenmus mit Mangomark 2,60
Mini-Tiramisu 2,60
Joghurt-Zitronen-Mousse 2,60
Rumfruchttopfle 2,60

Ananassalat & Rosa Pfeffer 2,60



w

(GASTHAUS SCHWANEN

Schweinegeschnetzeltes ,Gyros Art“ a. 4,40 €

Zaziki a. 0,65 €

Schinken im Brotteig a. 6,40 €
Geraucherter Schweinehals im Brotteig a. 5,10 €

Schweinefilet am Stiick oder als Medaillons mit PfefferrahmsofBe 6,05 €
Schweinefilet am Stlick oder als Medaillons mit PilzrahmsoBe 6,40 €

Pfeffer von Reh und Wildschwein aus unserer Jagd a. 7,80 €
Extra Preiselbeeren 0,55 €

Burgunderbraten vom Weiderind a. 6,05 €
Truthahnrolloraten mit RahmsoBe 5,75 €

Putengeschnetzeltes mit ChampignonsoBe 5,50 €
Schweinegeschnetzeltes mit PilzrahmsoBe 5,50€

Mini Schweinshaxle (ca. 150g — mager/Stiick) 4,60 €
Pikante Hahnchenkeule (Stlick)2,70 €
Mit Mozzarella, Ital. Landschinken & getr. Tomaten gefillte Poulardenbrust 6,85 €
Paella: Reis, Safran, Meeresfriichte, Kaninchen, Gemuse & Geflligel 8,60 €

Chilli con carne 4,60 €
Paniertes Schweinschnitzel 5,60
Lachssteak 6,05

Spaghetti mit Bolognese 4,30€
Tomatensauce extra 1,10€
Geriebener Kase 0,45 €
Gemdiselasagne (vegetarisch) 4,30

Beilagen:
Spatzle a. 2,10 €
Kartoffelgratin a. 2,10 €
Knbédelscheiben a. 2,10 €
Gemisereis a. 2,10 €
Gemduse 2,10 €

Gegrillte Polenta 2,45 €
Demeter Gemise 3,85 €
Gemischter Brotkorb 1,65 €
BIO-Qualitat: auf Anfrage!

Abhol-Preise ab 15 Personen — zuziglich der gesetzlichen MwSt. von 19%
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Ihre persdnliche Checkliste




